RESTAURACJA ALEKSANDER
MENU

ZIMNE PRZYSTAWKI

Befsztyk siekany z poledwicy wotowej, dodatki - 39 zt
Zestaw Sledzia w trzech smakach - 25 zt

Klasyczne carpaccio wotowe - 39 zi

Gravlax z tososia, mus z awokado - 35 zt

ZAKASKI GORACE

e Lepione pierogi z miesem, zasmazana kapusta - 35 zt

* Pierogi z gesing i modrg kapustg - 35 zt

* Wegetarianskie pierogi ze szpinakiem i fetg - 32 zt

* Watrobka drobiowa, prazone jabtko w domku z kruchego
ciasta - 35 zt

e Borowik w sosie maslano-winnym, bagietka — 35 zt
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ZUPY

e Rosét zdomowym makaronem - 18 zt
e Czerwony barszcz, paszteciki wtasnego wypieku- 20 zt
e Srédziemnomorska zupa rybna - 28 zi
e Kujawska czernina, kluski ziemniaczane - 25 zt
e Krem z pomidordéw, serowa grzanka — 20 zi
e Kujawski zurek podany w chlebie z kietbasg
i borowikiem - 25 zt
e Flaki na ostro, pieczywo - 24 zt

SALATY

Mix satat, grillowany kurczak, sos koperkowy- 32 zt
Satatka grecka - 29 zt
Satatka z krewetkami i tososiem - 38 zt

Satatka z filetem z kaczki macerowanym w soli - 38 zt

* wszystkie sataty podajemy z bagietkg
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MAKARONY

Pappardelle z kurkami i karczochami - 32 zt

Penne z kurczakiem, sos pomidorowo-bazyliowy - 35 zt
Casarecce z krewetkami, cukinig i mietg - 38 zt
Gnocchi z borowikiem w Smietanowym sosie z
ptatkami parmezanu - 38 zi

RYBY

e Filet z tososia, sos krewetkowy, purée ziemniaczane,
glazurowana marchewka - 55 zt

e Krewetki w masle czosnkowym z bagietkg - 89 zi

e Halibut, soczewica, pappardelle z cukinii, kurki - 55 zt

e Pieczona dorada, podsmazane warzywa i ¢wiartki
ziemniakow - 59 zt

* Sandacz z pierozkami z dyni na sosie borowikowym
z marynowang cebulkg - 55 zt
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MIESA

e Stek z poledwicy, sos z zielonego pieprzu, domowe
frytki, grillowane warzywa - 99 zt

e Kaczka pieczona w miodzie, panierowane tosty,
glazurowane jabtko, czerwona kapusta - 79 zt

o Golonka z koscig, talarki ziemniaczane, kapusta
zasmazana - 49 zt

o Policzki wotowe w sosie porto, purée truflowe,
pappardelle z marchwi - 49 zt

e Eskalopki z poledwiczki wieprzowej, sos musztardowy,
kluski slaskie, bukiet satat — 45 zi

e Zeberka wieprzowe w sosie BBQ, pieczony
ziemniaki, marynowane warzywa - 42 zt

e Grillowana piers z kurczaka faszerowana suszonymi
pomidorami i serem feta, ryz aromatyzowany
szpinakiem - 39 zt

e Tradycyjny schabowy z jajkiem, podany
Z ziemniaczkami i mizerig — 39 zt
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DESERY

Szarlotka na ciepto z gatkg lodéw- 25 zi

Nalesniki z malinami zapiekane pod waniliowym
sosem - 28 zt

Lody waniliowe z gorgcymi malinami - 25 zt

Brownie z lodem mietowym, owoce sezonowe - 32 zt

NAPOIJE

e Herbata Richmont (wybor smakoéow) - 15 zt

e Espresso - 10 zt

e Kawa z mlekiem -15 zt

e Cappuccino - 15 zt

e Latte - 15 z

e Coca-cola, Fanta, Sprite, Tonic 250 ml - 10 zt
e Red Bull 250 ml - 15 zt

e Soki owocowe Cappy 250 ml - 10 zt

e Woda gazowana/niegazowana 300 ml - 8 zt

e Woda gazowana/niegazowana 700 ml - 15 zt

Gramatury sq dostepne u Szefa kuchni.
Dania mogg zawierac¢ alergeny. O szczegdty zapytaj swojego kelnera.
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ALKOHOLE
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